


Food or/and ceramic design?

Salumi del Moro
Pane di Daniele Covarino, Taglieri di Giovanna Molinari,
“Buchel” coppette di vino in coccio di Angie Wiesner

Una fetta di prosciutto o di salame? Con uno sfilatino o con
una michetta? Dove ¢ il tagliere per affettarlo? E il necessario
bicchiere per il vino? “Ombre rosse” ci attira e ci sfida: da quasi
vent’anni quella che era una storica bottiglieria affianca a
degustazioni di salumi e di etichette particolari anche un’attivita
di valorizzazione dell’ “alto artigianato” italiano. E questa volta
siamo invitati a “fare attenzione!”. Non é& infatti tutto vero
cid che sembra, e questo “per colpa” soprattutto del Moro e
di Daniele Covarino. A completare questo mondo ceramico
- 0 del ceramic design - che si pone in concorrenza visiva e
tattile con il food design (a dirla con dei termini dell’oggi e di
moda che fanno sussultare il Moro), ma che non vince sul gusto
del palato e I'olfatto... ecco i taglieri di Giovanna Molinari, felice
“complemento” anch’essi di terra, che qui vuol competere con
le essenze dure (faggio, quercia, noce...) in uso per tradizione
e i “Buchel”, coppette di vino in coccio, di Angie Wiesner.
Anty Pansera

Dal 26 ottobre al 26 novembre 2016
Lunedi - 17:30 / 01:00

Da martedi a sabato

11:00 / 13:00 - 17:30 / 01:00
Domenica chiuso

Inaugurazione aperice...ramica:
Mercoledi 26 ottobre

dalle ore 18:30 alle 21.00

c/o Enoteca Ombre Rosse

Via Plinio, 29 - 20129 Milano

Tel. 02.29524734
www.fattoadarte.com
www.enotecaombrerosse.com
info@enotecaombrerosse.com

In degustazioni vini di Podere Morini
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